
 

Suppen 
 

  Tagessuppe        9.50 
  soup of the day 
  soupe du jour 
 

 Walliser Weissweinsuppe mit Trockenfleisch  12.50 
Valais white soup 
Soupe au vin blanc du Valais 
 
Gulaschsuppe        11.50 
Gulash soup 
Soupe de goulasch 

 
Starter 

 

Bruschetta 3st miste       16.00 

Bruschetta 
 
Rindertarar italien Style mit Toast   

100 g    19.00 
       180 g    27.00 
Beef tartare italy style 
Tartare de boeuf à l'italienne style 
Mit Trüffel         8.00 
Mit Pommes frites        4.50 
 

Parmigiana von Auberginen      19.00 
Eggplant parmigiana 
Aubergine parmesan 
 
Randencarpaccio       16.50 
Karamellisierten Baumnus und Birnen  
garniert mit Kräutersalat 
Beetroot carpaccio  
Carpaccio de betterave  

 
 

Salate 
 

Blattsalate        10.50 
  Lettuce    Salade verde 
 

Kleiner gemischter Salat      12.50 
Small mixed salad  Petite salade mêlée 

 
  Cesar-Salat mit gebratene Pouletfleisch Parmesan  23.50 

Cesar salad with fried chicken parmesan 
Salade César au poulet frit au parmesan 

 

 
Sauce nach Wahl 
House-, Italien-, oder Thousend Island Dressing 



 
 

Walliser- und Hausspezialitäten 
(aus eigener Tierhaltung und Fleischtrocknerei) 

 
 
 
 
 
 

 

Trockenfleisch-Carpaccio an Limonen-Öl kl. 19.00   gr. 26.00 

Dried meat carpaccio with lemon oil 
Carpaccio de viande séchée à l'huile de citron 
 

 

 Walliser Teller     kl. 19.50   gr. 28.50  

Valais plate 
Assiette valaisanne 

 
 

 Trockenfleischteller    kl. 21.00   gr. 29.50 

jerky platter 
plateau saccadé 

 
 

Portion Hobelkäse Täschalp      19.50 
Portion of planed cheese 
Portion de fromage raboté  

 
 

 
Käsefondue  natur   pro Person   24.00 

Cheese fondue 
Fondue au fromage  

mit Tomaten und Thymian   27.00 

with tomatoes and thyme 
aux tomates et au thym 
 
mit Trüffel      36.00  

with truffles 
aux truffes 
 

 

Walliserfondue Trockenfleisch Rohschinken Speck  34.00 

Valais fondue dried meat raw ham bacon 
Fondue valaisanne viande séchée jambon lard 
 

Zu den Fondues servieren wir kl.Kartoffeln und Brotwürfel 
We serve small potatoes and bread cubes with the fondues 
Nous servons des petites pommes de terre et des cubes de pain 

avec les fondues 
 
 
 
 

 



 
 

 
 

Schweizer Rösti 
  

 CITY – Rösti mit Schinken, Speck, Zwiebeln und Spiegelei 26.00 
with ham, bacon, onions and fried egg 
avec jambon, bacon, oignons et œuf au plat 

  
Walliser - Rösti  
mit Tomaten, Rohschinken und Käse überbacken   27.50 

 baked with tomatoes, raw ham and cheese 

au four avec tomates, jambon cru et fromage 
  

Vegi – Rösti  mit frischem Saisongemüse   23.00 
  with fresh seasonal vegetables 

aux légumes frais de saison 
 
Carver Rösti mit Bauernbratwurst und Zwiebelsauce  26.00 
with farmer's bratwurst and onion sauce 
avec saussice et sauce à l'oignon 

  
Nordic Rösti mit Lachs       29.00 
with salmon 
au saumon 

  

Steakhouse Rösti mit Rindshuftsteak und Kräutersauce 31.00 
Steakhouse Rösti with beef rump steak and herb sauce 

Steakhouse Rösti avec rumsteck de bœuf et sauce aux herbes 
 

 
Pasta 

 
 
 

 Rigatoni a la Genovese mit Rinderragout und Zwiebeln 27.00 
Rigatoni a la Genovese with beef ragoout and onions 
Rigatoni a la Genovese avec ragoût de boeuf et oignons 

     

 Spaghetti Bolognese mit Hackfleischsauce   22.00 
 Spaghetti bolognese with minced meat sauce 

Spaghetti bolognaise sauce à la viande hachée 
     

 Tagliatelle  
an Ruccola Pesto Lachs Trockentomaten und Buratta  29.00 
with rocket pesto salmon dried tomatoes and buratta 
avec saumon au pesto de roquette tomates séchées et buratta 

 
 

 
 



 
 

 

 
 

Hauptgerichte und Grilladen 
 

   

CITY Cordon Bleu  

mit Fondukäse Lauch und Trockentomaten   34.50 
with fondue cheese, leek and dried tomatoes 
à fondue, poireaux et tomates séchées 
 
Cordon Bleu Walliser Art mit Trockenfleisch   38.50 

Valais style with dried meat 
A la valaisanne avec de la viande séchée 
 

 Schweins Cordon Bleu  Tradition     34.50 
 Pork Cordon Bleu 

Porc Cordon Bleu 
  

   

Eisbein mit Schwarte geschmort     34.00 
Mit Sauerkraut und Bratkartoffeln 
Braised pork knuckle with rind with sauerkraut and fried potatoes 
Jarret de porc braisé avec couenne Avec choucroute et pommes de terre 
sautées 
 
 
Pouletgeschnetzteltes an Curry Honigsauce  
mit Jasminreis und Früchten     29.50 

  Sliced chicken curry honey sauce with jasmine rice and fruits 
  Emincé de poulet sauce curry miel avec riz au jasmin et fruits 
   

Lachsschnitte gegrillt       34.00 
Grilled salmon slices 
Tranches de saumon grillé 

 
 
 
 

Die Hauptgerichte servieren wir  

mit Gemüsegarnitur und Beilage nach Wahl  
Pommes frites, Kartoffelgratin Butternudeln, oder Reis. 

 
We serve the main dishes 

 with vegetable garnish and side dish of choice  

French fries, potato gratin, butter noodles, or rice. 
 

Nous servons les plats principaux avec garniture  

de légumes et accompagnement au choix Frites,  
gratin de pommes de terre, nouilles au beurre ou riz 

 

 
 



 

 

 
 

Burger 
 

 

 
City Burger         28.50 
mit Speck, Käse, Zwiebeln, Salat und Pommes Frites   
City Burger with bacon, cheese, onions, lettuce and french fries 
City Burger avec bacon, fromage, oignons, laitue et frites 
 
Poulet-Schnitzel Burger       27.50 
mit Coleslawsalat  
with coleslaw salad et french fries 
avec salade de chou et frites 
 
Cheddar Burger         25.50 
Mit Speck Cheddar Käse, Zwiebeln Tomaten Pommes frites 
With bacon cheddar cheese, onion tomato french fries 
Avec bacon fromage cheddar, oignons tomates, frites 
 

 

 

Unser Chef empfiehlt 

 
 

 
Heisser Stein 

Hot stone Pierre chaude 
 

 Entrecôte       180g   46.00 
        250g   58.00 
 

  Rindsfilet       180 g   52.00 
Beef tenderloin 
Filet de couenne 

 
 
 

Die Grillspezialitäten auf heissem Stein werden mit verschieden Saucen, 

Salat und Beilagen nach Wahl serviert 
 

The grilled specialties on a hot stone are served with different sauces, 

Salad and side dishes of your choice served. 
 

Les spécialités grillées sur pierre chaude sont servies 
avec différentes sauces, Salade et accompagnements au choix servis 

 

 
 



 

 
 

 
 
 

 

BOWLS 
 

 
 

 

 

THAI BOWL         24.50 
  

 
Mit Pouletstreifen Jasminreis Gurken Edamame 
Coriander Gurken Karotten Mango Kokusnuss-Spähne 
 
 
CITY BOWL         25.50 

 

Mit gebratenem Lachs Trockenreis Avocado 
Feta Cherry-Tomaten Rotkraut Zwiebeln Karotten 
 
 

 VEGI BOWL          21.50 
 
 Quinoa Tomaten  Zwiebeln Avocado Spinat  

Champignon Paprika Tofu Mais 
 
 
 
 
Serviert mit Topping  
 
 
     Sweet Chili Sauce 
     Jogurth-Schnittlach-Sauce 
     Soja Sauce 
     Teriyaki Sauce 


