Speise- und
Cetviinkekarte

Almgasthof

ca. 700 Jahre alter Gasthof auf 1281 m




AHS DEM S UPPENTOPF

Frittatensuppe 3,90
Leberknodelsuppe 4,50
Gulaschsuppe mit Gebiick 4,90
Knoblauchsuppe im Brottopf 5,30
Kaspressknodelsuppe (oder mit Sauerkraut)

1 Knddel 4,40
2 Kndodel 6,10
Speckknddelsuppe (oder mit Sauerkraut)

1 Kndidel 4,40
2 Knddel 6,10

Suppenhdfn (1 Kaspress-, 1 Leber- und
1 Speckknidel) 7,90




UNSERE S ALATKREATIONEN

Bunter Haussalat mit Knoblauchbrot

(gebackene Schweinefilets) 10,90
Putenstreifensalat mit Knoblauchbrot

(gegrilltes Putenfilet) 9,90
Gemischter Salat 4,30
Griiner Salat 3,50

Informationen tiber Zutaten in unseren Speisen, die
Allergien oder Unvertriglichkeiten auslisen kinnen,
erhalten Sie gerne von unseren Mitarbeitern!




HAUPTSPEISEN

Himmelbauer Grillteller

Rind, Schwein, Pute, Grillwiirstel,
Speckscheiben, Kriuterbutter, Grillsauce

dazu Pommes frites 14,90

Holzfiillersteak
Schweinekarree, Champignonrahmsauce,
geb. Zwiebelringe, Speckscheiben, dazu

Rostinchen 14,90
Medaillons nach Jigerart

Schweinefilet mit Jigerspdtzle und
Schwammerlsauce 16,90

Schweinebraten nach Art des Hauses
mit Semmelknodel und Saverkraut 12,90

Bauern- Gordon Bleu
Gefiillt mit Schinken, Speck und Kiise, dazu
Pommes frites und Preiselbeeren 13,90

Wiener Schnitzel vom Schwein
mit Pommes frites und Preiselbeeren 11,90



Kasspatzl'n mit Rostzwiebel
und verschiedenen Salaten 10,90

Nudel-Kudel-Mudel

1 Fleischkrapfn, 1 Kasnudel, 1 Tomaten-
Morzarella-Nudel, Speckgrammeln

und grofler Salatgarnitur 10,90

Fleischkrapfn

3 Stiick auf Sauerkraut und Speckgranimeln
9,90

Kasnudel'n

gefiillt mit Erdipfel-Topfen-Minze
3 Stiick mit brauner Butter

und grofler Salatgarnitur 9,90

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die
Allergien oder Unvertriglichkeiten auslosen kinnen,
erhalten Sie gerne von unseren Mitarbeitern!




A gscheite qus’n

Brettljaus'n

Schinkenspeck, Bauchspeck, Leberstreichwurst,
Y5 Hauswiirstl, verschiedene Kisesorten, Butter,
Tomaten, Gurke, Pfefferoni 9,20

Speckjausn

Schinkenspeck, Bauchspeck, Streichwurst,

Hauswiirstl, Butter, Tomate, Gurke, Pfefferont
8,70

Kasjaus'n
Verschiedene Hausgemachte Kisesorten, Butter,
Tomate, Gurke, Pefferoni 8,70




Fiir unsere Kieinen

Kinderschnitzel mit Pommes frites 6,90
Spaghetti mit Sauce Bolognese 6,90
Grofie Portion 8,90
Grillwilrstel mit Ponimes frites 6,10
Was Sﬁﬁes zum Schluss
Kaiserschmarrn mit Apfelmus und
Preiselbeeren 9,70
Kletzennudeln 6 Stiick
(getrocknete Birnen, Topfen, Zimt,
Butterschmalz) 7,90
Buchteln mit Vanillesauce 5,50

Mohr im Hemd mit Vanilleeis und Schokosauce
5.50



Schwarzbeerkuchen mit Schlagobers

Topfen- oder Apfelstrudel
ohne Schlagobers

mit Schlagobers

mit Vanillesauce

Germknddel mit Schwarzbeerfiille
mit Mohn und Butterschmalz
mit Vanillesauce

Informationen itber Zutaten in unseren Speisen, die
Allergien oder Unvertriglichkeiten ausldsen kdnnen,
erhalten Sie gerne von unseren Mitarbeitern!

4,10

3,60
3,90
5,10



Getrﬂnke

Aikoholfreie Getriinke

Limo klein/groff 2,80/4,20
Holler- oder Himbeersaft

klein/grof 1,90 /2,30
gespritzt klein/grof8 2,30/2,90
Mineral klein/grofd oder 11 2,10/2,90/ 4,90
Soda klein/grof oder 11 1,60/2,60/4,00
Zitrone 0,30
Pago Marille, Johannisbeere 3,20
Pago Erdbeere 3,40
Cappy klein/grofd 2,90/4,30
Red Bull 3,20

Biere

Bier vom Fass0,31 /0,51 2,90/3,50
Pfiff 0,21 2,00
Flaschenbier 0,51 3,50
Gdsser Naturradler 0,31/0,51 2,90/3,50
Radler sauer 0,31/0,5] 2,70/3,30
Weizenbier 0,51 3,90
Alkoholfreies Bier 0.51 3.50



Most- una Weingetrﬂnke

Most 1/41, 1/21, 11 2,30/3,20/6,90
Wein weifl oder rot 1/81, 1/41 2,40/3,90
Wein gespritzt/Mezzo 2,60/2,90
Wein Sommergespritzt 2,40
Wein weifd oder rot Tischwein 11 17,40
Wunm! Gftrﬁnke
Verlingerter 2,70
Milchkaffee 2,90
Cappuccino 3,10
Kleiner/Grofler Brauner 2,30/3,90
Kakao 3,10
Milch 1/41 0,90
Buttermilch 1/41 1,90
Tee verschiedene Sorten 2,20
Tee mit Rum 3,90
Tee mit Zitrone oder Milch 2 50
Glithwein 1/4] 4,10
Glithmost Vil 3,10

Informationen Gber Zutaten in unseren Speisen, die
Allergien oder Unvertriglichkeiten ausldsen kénnen,
erhalten Sie gerne von unseren Mitarbeitern!



S chnipse

Obstler 2,20
Steinbeiffer Marille oder Birne 35% 2,90
Enzian, Barac, Williams, Zirbe 45% 2,90
Vogelbeere, Himbeere 3,90
Kriuterlikore 2,90
Heidi Heidelbeerlikor 2,90
Whisky 3,90
Wodka 3,90
Cognac 3,50
Bacardi 3,90
Campari mit Soda oder Orange 2,90/3,50
Baileys 2,90
Malibu 3,90
Remy Martin 4,90
Pertweine
Glas Prosecco 3,30
Flasche Prosecco 21,20

Flasche Sekt 24,40




Vielen Dank fiir
IThren Besuch!

Wir freuen uns auf ein
Wiedersehen beim

Almgasthof

ca. 700 Jahre alter Gasthof auf 1281 m




